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Graduagao

TECNOLOGIA EM ALIMENTOS

Tecndlogo

Matematica Aplicada 80 h Microbiologia de Alimentos |l 40 h
Fisica Geral e Experimental 40 h Alimentos Funcionais 40 h
Quimica Geral e Experimental 40 h Analise de Alimentos 40 h
Quimica Inorganica 20h Operagdo Unitaria na Industria de Alimentos | 80 h
Matérias Primas Alimenticias 40 h Controle de Qualidade e Higiene de Alimentos 80 h
Leitura e Producao de Textos Académicos 40 h Métodos de Conservacao de Alimentos 20 h

Fisico-Quimica | 40 h Operagoes Unitarias na Industrias de Alimentos Il 40 h
Principios da Tecnologia de Alimentos 80 h Ciéncia e Tecnologia de Frutas e Hortaligas 40 h
Bioquimica de Alimentos 40 h Planejamento e Controle da Produgao 80 h
Quimica Organica 20 h Ciéncia e Tecnologia de Carnes e Derivados 40 h
Quimica Ambiental 40 h Embalagens de Alimentos 40 h
Estatistica e Probabilidade 40 h Tratamento de Residuos na Industria de Alimentos 40 h

Analise Sensorial 20 h Ciéncia e Tecnologia de Agucar e Alcool 40 h
Microbiologia de Alimentos | 40 h Ciéncia e Tecnologia de Fermentados e Acidificados 40 h
Bioquimica de Alimentos Il 40 h Ciéncia e Tecnologia de Leite e Derivados 40 h
Fundamentos de Nutrigdo 40 h Ciéncia e Tecnologia do Processamento de Cereais, Tubérculos, Raizes e 40h
Administracdo e Empreendedorismo 40 h Derivados

Quimica Analitica Qualitativa e Quantitativa 40 h Desenvolvimento de Novos Produtos e Marketing 20 h
Libras — Lingua Brasileira de Sinais 40 h Controle Estatistico de Qualidade 40h
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